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Nota de premsa

La Fira de Santa Tecla de Berga reivindica el territori a través

del sector primari, la gastronomia i el producte de proximitat

Berga prepara una nova edicié de la Fira de Santa Tecla, una mostra que es remunta
al segle X1V, i que ha estat el reflex de la riquesa ramadera i agricola de la comarca al
llarg dels anys. Enguany, la fira se celebrara el 19 i 20 de setembre i referma la seva
aposta per la cooperacio entre institucions amb I'objectiu de reivindicar el territori a

través del sector primari, la gastronomia i el producte de proximitat.

La Fira de Santa Tecla de 2026 és impulsada per I'Ajuntament de Bergaen
col-laboracié amb la Cambra de Comer¢ de Barcelona al Bergueda, 'Agéncia de
Desenvolupament del Bergueda i 'Associacié Hostaleria i Turisme del Bergueda amb

el suport de la Diputacié de Barcelona.
Potenciar la ramaderia i I’alimentacio

Per segon any consecutiu, la Fira de Santa Tecla reforga els llagos entre institucions
per demostrar el potencial de la comarca amb una fira que mantindra I'esséncia
ramadera amb la mostra de bestiar i races autdoctones, un espai de venda directa de
productes de proximitat i una aula gastronomica de divulgaci6 amb demostracions

culinaries i espai de tastos i maridatges.

Erminia Altarriba, regidora de Promocié Econdomica i Fires de I'’Ajuntament de Berga,
ha recordat l'origen de la fira i ha agrait I'esfor¢ dels ramaders i pagesos que hi
participen. “Es una de les fires més tradicionals que tenim a la ciutat, amb
reminiscéncies del segle XIV, i que mantenim gracies als ramaders que aposten per
venir cada any, tot i que els suposa un esfor¢ molt important, no només econdmic, sin6é
també administratiu”. Altarriba ha afegit que la fira també incorpora activitats i

propostes per fer-la atractiva al public visitant.
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Merce Sallés, presidenta de la Cambra de Comerg de Barcelona al Bergueda, s’ha
mostrat satisfeta que la corporacié empresarial torni a vincular-se a la Fira de Santa
Tecla per donar protagonisme als productors, elaboradors i professionals del sector
alimentari del Bergueda, a través del mercat de venda directa i I'aula gastronomica,
que ja van tenir una bona acollida I'any passat. “Apostem pel producte de proximitat i,
sobretot, per les persones i empreses que hi ha darrere. Sén productors i elaboradors
que formen part del teixit productiu del Bergueda, que generen activitat i ocupacio i
contribueixen a mantenir viu el nostre territori’. Sallés també ha destacat la voluntat de
“posicionar el Bergueda com a destinacié gastrondmica, donant a conéixer la qualitat i
singularitat dels nostres productes, atraient visitants i generant oportunitats per als

negocis de la comarca”.

Silvia Culell, presidenta de I'Associacié d’Hostaleria i Turisme del Bergueda, ha
destacat el paper de la fira en la divulgacié dels productes de la comarca. “A la Fira de
Santa Tecla es parla dels productes que més utilitzem i estimem els restauradors de la
comarca, que son els productes de proximitat. Estem contents de tornar a ser a la fira i
d’aquesta suma d’esforcos i experiencies que permet renovar-la i adaptar-la als nous
temps”. Culell ha explicat que I'associacié ha valorat les activitats de I'any passat i ha
apostat per reforcar les que van tenir més éxit. Aixi, aquesta edicié es repetiran les
demostracions de cuina i els tallers de tast, i s’hi afegira un esmorzar de forquilla i un
vermut musical, amb I'objectiu de combinar la divulgacié dels productes de proximitat

amb el vessant més festiu de la fira.

Sebastia Prat, president de I'Associacié de Desenvolupament del Bergueda, ha definit
la col-laboraci6 entre institucions com “una aposta que té un llarg recorregut perque
lliga l'origen de la fira, la ramaderia, amb I'elaboracié de productes que arriben a la
taula de moltes families de la comarca”. Prat també ha remarcat el pes del sector
alimentari en el PIB del Bergueda i la importancia dels pagesos i productors en la
gestio del territori i en la preservacio del paisatge. Finalment, ha assenyalat la
necessitat de “reflexionar sobre el sistema alimentari, quins productes oferim i com ens

alimentem a casa nostra”.
Mostra ramadera i agricola
La fira també és un espai de memodria col-lectiva perqué passejar-hi és reviure

'ambient de les fires antigues, on el bestiar, les eines de pagés i els productes de

collita propia eren protagonistes. Per reviure aquest mén rural, s’hi podra veure I'espai
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tradicional del bestiar de races autdctones catalanes, una mostra d’eines i maquinaria
antiga del camp, junt amb la preséncia de I'Associacié de Defensa Forestal del
Bergueda. Enguany, també hi haura una exposicié interactiva titulada “Coneixes el
bosc?” per descobrir els productes del bosc, els seus serveis ecosistémics, I'aroma i
els colors d’aquest recurs indispensable per al nostre benestar. Es tracta d’'una mostra
impulsada per I'Exploratori dels Recursos de la Natura de la UPC i la Biblioteca Ramon
Vinyes i Cluet, en el marc del projecte Bibliolab. També s’ha programat un taller de

natura titulat “Activem els sentits” a carrec del Parc Natural del Cadi-Moixeré.

Venda de productes i aula gastronémica

L’espai de venda directa de productes agroalimentaris disposara d’'una dotzena de
productors berguedans que mostraran la varietat de productes que s’elaboren a la
comarca. Aquest espai es complementara amb l'aula gastrondomica que acollira
diferents propostes com per exemple un esmorzar de forquilla, demostracions de cuina
amb Pere Venturds del restaurant Terra i lvan Margalef del Restaurant I'O, tastos i
maridatges i un taller infantil de cuina amb producte local. Els tiquets per participar en

les activitats gastrondmiques es poden adquirir en aquest enllac.

Cens d’animals domeéstics

Una de les novetats de la fira sera I'espai habilitat per 'Ajuntament de Berga per
promoure el cens d’animals domeéstics de forma gratuita. L’objectiu és disposar d’'un
registre actualitzat dels animals que hi ha al municipi, millorar el control sanitari i
facilitar-se el retorn en cas de pérdua. Per tramitar el cens sera necessari presentar la
documentacié de I'animal i el DNI de la persona propietaria. Cal recordar que posar el
xip a un animal i censar-lo son dues coses diferents. El xip permet identificar-lo,
mentre que el cens serveix perque el consistori sapiga que viu amb la persona
propietaria. S’obsequiara les persones que censin I'animal durant la fira, mentre que
les persones que hagin censat I'animal anteriorment podran participar en el sorteig

d’obsequis.
Propostes culturals
La Fira de Santa Tecla també incloura altres propostes com per exemple una jornada

técnica sobre les oportunitats i reptes de I'agricultura i la ramaderia en la matéria del

biogas, digestat i crédits de carboni; un mercat d’artesania i alimentacio, una fira


https://www.entrapolis.com/organitzador/cambra-oficial-de-comerc-industria-serveis-i-navegacio-de-barcelona-delegacio-bergueda
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d’atraccions, la tradicional trobada d’acordionistes, un espectacle familiar titulat “Una
carretada de contes” amb la companyia La Guilla Teatre, un concert solidari pel
terratrémol de Veneguela amb M. Antonia Pujol i Xavier Guit6é (al Pavell6 de Suécia),
una mostra de vehicles d’ocasié, una trobada de puntaires, una xerrada sobre adopci6
d’animals a carrec d’El Refugi — Animals en adopcié del Bergueda, un vermut musical i
una ballada de country.



