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La Cambra destinara 150.000 euros a impulsar projectes
que uneixin els sectors de I'alimentacié i el turisme amb
una mirada digital i sostenible

e En concret, la corporacié atorgara ajudes d’entre 15.000€ i 25.000€ a 8
iniciatives seleccionades en el marc del projecte europeu TASTE, que
promou lainnovacié, la transicié digital i la resiliéncia en aquests dos sectors.

e El programa, dissenyat per a pimes i organitzacions de I'alimentacié i el
turisme, busca també reforcar la posicié de Catalunya en I'ambit del turisme
gastronomic i el desenvolupament de les seves destinacions.

Barcelona, 5 d'agost de 2025.- La Cambra de Comerg de Barcelona donara suport a projectes
empresarials col-laboratius del sectors de I'alimentacié i el turisme enfocats en les arees de la
transicié verda, la transicié digital i la resiliencia, amb I'objectiu de millorar la competitivitat d'aquestes
activitats i desenvolupar nous productes turistics i gastronomics, experiéncies de tast i una
gestié que integrin els valors de |'eficiéncia i la sostenibilitat en I'estratégia de les empreses catalanes.

La iniciativa s'emmarca en el programa "Go Green, Get Digital, Be Resilient" del projecte europeu
TASTE (Transformative Approaches for Sustainable Food in Tourism), que busca transformar el
sector turistic a través de la sostenibilitat i la innovacié. La Cambra de Comerg¢ de Barcelona, que
lidera el projecte a escala europea, gestionara una linia de 150.000 euros d’ajuts directes per
impulsar el projecte al territori, dirigits especialment cap a pimes i organitzacions catalanes que
operen alainterseccié entre I'alimentacié i el turisme. En total, el projecte preveu destinar globalment
750.000 euros en ajudes.

En concret, se seleccionaran 8 projectes que rebran un suport financer de 15.000, i a més, els
3 projectes més prometedors tindran I'oportunitat d'aconseguir un ajut addicional de 10.000€. La
data limit per presentar sol-licituds és el 2 de setembre de 2025.

Poden participar a la convocatoria projectes formats per entre dues i cinc entitats, amb un minim
d'un 50% de pimes turistiques registrades a Espanyaq, Italia, Belgica, Eslovénia o Letonia. Aixi
mateix, es prioritzaran iniciatives que integrin idees que uneixin forces entre el turisme i I'alimentacio,
amb una orientacié en la sostenibilitat, la digitalitzacié i la resiliéncia.

Alguns exemples d'idees que es busquen en el marc del projecte son les experiencies Farm-to-Fork i
Boat-to-Plate, activitats immersives que inclouen visites a granges i pesqueries amb tastos i
tallers per promoure el patrimoni alimentari local i les practiques sostenibles. També iniciatives que
fomentin la compra local, col-laborant amb agricultors, pescadors i empreses agroalimentaries per
crear menus sostenibles en hotels i restaurants. A més de viatges gastronomics, festivals i
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experiéncies en alianca amb les comunitats locals per mostrar especialitats regionals i donar suport
a petits productors, preservant el patrimoni culinari i fomentant el turisme sostenible.

Els projectes empresarials seleccionats tindran també [I'oportunitat de participar en
esdeveniments internacionals a Brussel:les, Barcelona i Tori. A més, se'ls oferird accés a
assessorament personalitzat, formacié i el contacte amb una xarxa europea de
professionals del sector.

Reforcar Catalunya com a destinacié gastronomica

Catalunya ha estat designada com a Regié Mundial de la Gastronomia per al 2025, un
reconeixement que destaca la seva rica tradicié culinaria. En aquest context, la Cambra de Comerg
de Barcelona, a través del projecte TASTE, donard suport a projectes innovadors que desenvolupin
un turisme gastronomic més sostenible i resilient i promourd la col-laboracié entre petits
productors, restaurants i altres actors del sector. Per tant, aquesta accié permetra també preservar
el patrimoni gastronomic i impulsar el desenvolupament sostenible de les destinacions, tot reforgant
Catalunya en I'ambit del turisme gastronomic.

Sobre el projecte europeu TASTE

El projecte europeu TASTE esta cofinancat per la Comissié Europea, en el marc del programa del
mercat Unic per fomentar la competitivitat de les pimes i facilitar la transicié cap a models de
negoci sostenibles, digitals i resilients. Esta alineat amb la politica europea per transformar el sector
turistic, coneguda com a "Transition Pathway for Tourism", que inclou tematiques com la circularitat
dels serveis turistics, la transicié verda de les empreses turistiques i les pimes, aixi com la
implementacié de serveis turistics basats en dades, més sostenibles i innovadors.

Els socis que formen part del projecte europeu TASTE, liderat per la Cambra de Comerg de Barcelona,
son: el Hub Brussels - Cluster Hospitality Brussels (Belgica); la Cambra de Comer¢ de Tori
(Italia); I'Agéncia de Desenvolupament Regional Podravje - Maribor (Eslovénia); I’Associacié
de Turisme dels Pdaisos Baltics - Lauku Celotajs (Letonia); SRH Hochschulen Berlin GmbH
(Alemanya) i B. LINK Barcelona Strategic Projects SL (Espanya).
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